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Les principales manifestations de l'automne à Strasbourg
Jusqu'au 15 novembre, exposition : « Chromamix 2 » au Musée d'Art Moderne
et Contemporain. - www.musees-strasbourg.org -
Jusqu'au 3 octobre. Musica 2009 - Festival des Musiques d'Aujourd'hui à la
Cité de la Musique et de la Danse. - www.festival-musica.org -
Du 9 au 17 octobre. Les Nuits Européennes à la salle des Fêtes de Schiltigheim, Pôle
Sud, la salle du Cercle, le Camionneur, la Reithalle d'Offenburg - www.lesnuits.eu -
Du 10 au 17 octobre. Festival International d'Humour « Drôles de Zèbres » au
Palais des Fêtes de Strasbourg. - www.festivaldrolesdezebres.com -
Du 16 au 17 octobre. Mondial de la bière Strasbourg-Europe au Parc des Expo-
sitions du Wacken. - www.festivalmondialbiere.qc.ca -
Du 22 au 25 octobre. Salon Créativa au Parc des Expositions du Wacken.
- www.strasbourgmeeting.com -
Du 6 au 20 novembre. Festival de jazz "JAZZDOR". - www.jazzdor.com -
Les 21 et 22 novembre. Puces-Brocante au Parc des Expositions du Wacken.
- www.strasbourgmeeting.com -
Du 26 au 30 novembre. ST-ART - Foire d'art contemporain au Parc des Exposi-
tion du Wacken. - www.st-art.com -
Du 28 novembre au 31 décembre. Strasbourg, capitale de Noël (Marché de
Noël + animations). - www.strasbourg.eu -
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I,eMondial de lab'^ière

De Monfféat à Strasbourg!
Le plus important festival de bières

internationales en Amérique du Nord, le
Mondial de la bière, s'exporte pour la
première fois en Europe et s'installe à

Strasbourg du 16 au 18 octobre prochain.
Située au coeur de la région alsacienne,
Strasbourg a été un choix naturel, car elle
est capitale européenne et cité de
tradition brassiôole. Vitrine culturelle et
promotionnelle incontestable, le
Mondial de la bière de Strasbourg
représente une opportunité .rport
I'industrie québécoise de la bière {è faire
connaître son or liquide. Surnomiiré ula

Nouvelle Belgiqulo sur ta $cene
internationale, le savqir-faire que-bjécois

sera entre auires incarné pâr la
microbrasserie Dieu du Ciel! (Montréal),
la brasserie McAuslan (Montréal), les
microbrasseries À l'Abri de la Tempête
(LÉtang-du-Nord, lles de la Madeleine),
La Barberie (Québec), Le Bilboquet
(Saint-Hyacinthe) et La Chouape (Saint-

Félicien), la Microbrasserie de Charlevoix
(Baie-Saint-Paul), la Microbrasserie du
Lièvre (Mont-Laurier) et la
Microbrasserie Saint-Arnould (Mont-
Tremblant) dont les bières seront
disponibles dans le pavillon du Québec.

sera $e la
en Be'l$ique!
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MONDIAL
DE LA BIÈRE

Artisans brasseurs d'Alsace
Après avoir conquis le Nouveau

Monde depuis 15 ans le Mondial de la
Bière a mis un pied à Strasbourg. La pre-
mière édition du Mondial de la Bière
Strasbourg-Europe a eu lieu les 16, 17 et
18 octobre 2009 au Parc des Expositions
de Strasbourg.

Pour ce festival de dégustation la
Chambre de Métiers d'Alsace a souhaité
se joindre à l'événement à travers une
démarche particulièrement innovante.
Bernard Stalter, Président de la Chambre
de Métiers d'Alsace et Jean-Louis Freyd,
Président de la Section du Bas-Rhin ont
pris l'initiative d'organiser une participa-
tion groupée des brasseries artisanales de
la région afin de réunir sous une même
bannière et dans un même espace collec-
tif la diversité des artisans brasseurs alsa-
ciens.

C'est Alain Weber, Président de
Strasbourg-Evénements, organisateur de
la manifestation du Mondial de la bière

qui a accueilli une nombreuse assistance
pour la présentation le vendredi
16 octobre des artisans brasseurs alsa-
ciens. Il a jugé cette irruption de l'artisa-
nat dans le monde de la bière très
intéressante.

Bernard Stalter a rappelé que
l'Alsace, terre brassicole par tradition,
est riche d'un certain nombre d'artisans
brasseurs qui complètent, enrichissent et
diversifient l 'offre existante par des
bières véhiculant une image positive du
terroir alsacien.

L'histoire et l'identité des brasseries
alsaciennes se perpétuent grâce à l'origi-
nalité de produits artisanaux, très créa-
t i fs , qu i suscitent toujours plus
l'adhésion de consommateurs particuliè-
rement exigeants et sélectifs.

La Chambre de Métiers d'Alsace
tient, par cette participation groupée
d'artisans brasseurs alsaciens, à apporter
tout son soutien aux brasseries artisa-
nales et à contribuer ainsi à la valorisa-
tion des savoir-faire de notre région.

R. SCHNEIDER
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Mondial de la bière : ce qu'il ne fallait pas rater

Du 16 au 18 novembre, La première édition du Mondial de la bière s'est tenue à Strasbourg. Dans
les allées, deux stands ont retenu notre attention. Le premier par la douce provocation que susci-
te le nom, la Levrette. Première particularité, il ne s'agit pas d'un brasseur mais d'une société qui
a choisi d'élaborer une gamme de bières - en confiant le brassage à d'autres - avec une identité
très forte. Trois saveurs constituent la gamme : la Levrette, une blonde 5% lancée en 2007, la
Levrette Cherry, une blanche à la cerise 3,5% arrivée en 2008 et la Levrette Bio, une ambrée 6,5%
qui vient de faire son apparition. Chacune arbore une étiquette dont le design a été savamment
étudié, et où apparaissent des lapins, tout droit sortis d'un manga, nommés Ret, Love et Stanley.
Cette communication décalée ne retire rien à la qualité du produit, pour preuve, la Levrette Cherry
a reçu La médaille d'or lors du Mondial. Pour les bars, la société a développé de la PLV et de la ver-
rerie (renseignements distribution : 02 43 07 30 73). Deuxième marque à s'être distinguée : Caulier.
Eric Coppieters, arrière petit-fils du fondateur de la maison, a mis au point une méthode de bras-
sage artisanale permettant de produire des bières avec un taux de sucre exceptionnellement bas.
Une Caulier blonde et une brune, estampillées « sugar free », constituent donc la base de la gamme
qui doit s'enrichir d'une lager. Disponibles en bouteilles verre 33 cl, elles sont également condi-
tionnées en fût de 20 litres (renseignements : www.caulier.be ou 06 25 07 50 65).
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